=i =g)|

oferta 2017/2018

=

www.statekrestauracja.pl




Wesela
2017/2018

(7 NQ*\ Llos

T\ TN e na @uau_ v U ()Z RN"'CV&)OVC/’CCC
Zapraszamy Panstwa do zorganizowania Wesela w wyjatkowym miejscu jakim jest najwiekszy srodlgdowy statek
pasazerski w Polsce - Statek Restauracja Wratislavia. Do Paristwa dyspozycji oddajemy trzy poktady, ktdre
pomieszczg nawet 400 0sob. Szef Kuchni zadba o to, aby jedzenie byto wyjgtkowe, a Kapitan statku poptynie w
niezapomniany rejs.
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Wszystkie przyjecia weselne dla minimum 100 osob w cenie obejmujg rejs statkiem.
* Weselny rejs trwa okoto 90 min. Rozpoczyna sie o godz. 18:00. Na przyjeciach z ilosci gosci ponizej 100 rejs statkiem

Jest wyceniany indywiadualnie. Rejs mozne trwac od 90 minut do kilku godzin.

Trasa rejsu:
Start rejsu z Przystani Wratislavia przy bulwarze Xawerego Dunikowskiego (obok Hali Targowej), panorama Ostrowa Tumskiego
7 perspektywy rzeki, Most Pokoju, Urzad Wojewddzki, most Grunwaldzki, Politechnika Wroctawska w strone Wyspy Opatowckiey.

Powrot na Przystan Wratislavia przy bulwarze Xawerego Dunikowskiego.
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Oferujemy Panstwu zorganizowanie wyjgtkowego przyjecia weselnego na statku. W zaleznosci od potrzeb, mozemy
dobra¢ menu wedtug Panistwa wymagan lub mozna skorzystac z kilku naszych propozycji zestawow weselnych

Juz od 250 zt od osoby:
(pfopoz.ycja menu) (pr.opozycja menu) o (propozycja menu) o
Przyjecie Weselne » ~~=\@ . Wykwintne przyjecie » 7@ . Ekskluzywne przyjecie
©~ = 300ztodosoby - = 350 zt od osoby

250 zt od osoby
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Propozycias menu Przyjeciar Wesetnego

el d
Powitanie
Lampka wina musujgcego

Przystawka zimna

* Platki wedzonej szynki westfalskiej, twarozek kozi, suszone
wtoskie pomidory, emulsja z zielonego groszku i chrzanu

* Pieczywo
* Masfo
Zupa )
* Delikatny krem z pieczonego czosnku Il Danie gorgce
ze szpinakowymi kluseczkami * Wieprzowina w sosie Dijon, ziemniaki konfi, jabtka,
dynia, emulsja zurawinowa.
Danie gtowne :
* Smazona perliczka, puree z brokutow, natka pietruszki, lll Danie gorgce
komosa ryzowa, bob, Sliwka karmelizowana, * Szynka wieprzowa pieczona przez szefa kuchni serwowana

emulsja z antonowki | Jalapeno. .
IV Danie gorgce

Deser * Ragout z drobiu z kurkami, swieze pieczywo

* Mus czekoladowy, wiorki pomaranczy, espuma z wisni .
V Danie gorgce

Bufet zimny * Barszcz czerwony z pasztecikiem
* Schab w aromacie rozmarynu pieczony .
* Mini roladka z tososia z sandaczem Fantazja BUf'e't S *Odk J
7 terin z aromatycznymi farszami * Mini musy jogurtowe
* Mus z wedzonego tososia z kremem cytrynowym * Clasteczka bankietowe
* Ptatki pieczonego indyka na sosie z turiczyka i kaparéw * Szarlotka
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami * Sernik
* Ruloniki z pieczonej wieprzowiny z musem ziotowo-chrzanowym ~ * Profitrolki
* Galantine z drobiu z pistacjami * Panna cotta z sosem owocowym
* Phatki pieczonego schabu z musem z kaparowym * Safatka owocowa
* Zielony ogorek z aromatyczng pastg serowg .
* Satatka ze swiezych warzyw N apoje gorgce
* Satatka z serem feta, pomidorkami cherry i oliwkami * Kawa — bez ograniczen
* Satatka z kurczaka w ostrym sosie curry * Herbata — bez ograniczeri
* Pikantna satatka z wotowing Napoje zimne
* Grillowanie warzywa marynowane w oliwie ziotowej * Soki owocowe — 1 litr na osobe
* Dip ziotowy * Woda mineralna z mietg i cytryng — bez ograniczen
* Dip czosnkowy . . . . .
« Dip cytrynowy Dekoracja sali zywymi kwiatami.
* Kosze swiezego pieczywa
: f;{fet,,SI"aropo/sk/ ‘ ) ' » N . -
iesa pieczone, tradycyjne szynki i wedliny, kaczka \! 9\ @

pieczona faszerowana, smalec, pikle i marynaty.
* Kosz tradycyjnego pieczywa
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Dodatki jarskie (3 pozycje do wyboru)
* Delikatna surowka z marchwi i jabtka
* Suréwka z selera i biatej rzodkwi
* Surowka z kapusty kwaszone;
* Satatka z kapusty biatej z natka
pietruszki i sokiem z limonki
* Satatka z buraczkéw
* Satatka ze swiezego ogorka koperkiem aromatyzowana
* Satatka z kapusty czerwonej

Przystawki zimne (10 - 12 pozycji do wyboru)

* Mini roladka z fososia z sandaczem Fantazyjna terina
z drobiu z owocami
* Mus z wedzonego fososia z kremem cytrynowym
* Roladki z pieczonego indyka z farszem szpinakowym
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z pieczonej wieprzowiny
z musem ziotowo-chrzanowym
* Galantine z drobiu z pistacjami
* Galaretka wieprzowa
* Tymbaliki z drobiu Ptatki pieczonego
schabu z musem ziotowym
* Mus z dziczyzny z konfiturg z borowek
* Roladki z szynki z melonem miodowym
* Suszone pomidory musem ziotowym faszerowane
* Pieczone piersi z indyka na sosie z turiczyka
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z rostbefu z musem kaparowym
* Pieczone filety z drobiu z sosem tatarskim
* Grillowana cukinia z kozim twarozkiem i oliwkami
* Pieczone w rozmarynie ptatki schabu z aromatycznym
kremem maslano-chrzanowym zwijane
* Rolada z indyka warzywami faszerowana
* Delikatna terina z drobiu ptatkami
kolorowej papryki aromatyzowana
* Roladki wieprzowe z farszem z zielonego
pieprzu i papryki pieczone
* Marynowany w rozmarynie rostbef
w aromacie ptatkdéw czosnku pieczony

* Modra kapusta na sposob slgski

lub wielkopolski przygotowana

* Kapusta biata zasmazana

* Ogorek zielony ze Smietang serwowany

* Satatka ze Swiezych sezonowych warzyw

* Satatka z zielonych lisci porow z jabtkami

+ Swieze sezonowe warzywa na goraco serwowane

« Sledzie klasycznie i fantazyjnie serwowane :
= W oliwie i cebuli
* W Smietanie
== W czerwonej cebuli kolorowym pieprzem aromatyzowane;
*% W czerwonym winie i przyprawach korzennych marynowane
= W rodzynkach, stodkiej Smietanie miodem aromatyzowane;
* Safatka z tuniczyka i fasolki szparagowe;
* Kolorowe sataty z mozzarellg i pomidorami
* Sfoneczna satatka z kukurydzy i jajka
* Safatka ze $wiezych warzyw Satatka Horiatiki
z serem feta i oliwkami
* Satatka ziemniaczana z pestkami stonecznika
* Satatka z fasolki szparagowej z turiczykiem
* Satatka z serem feta, pomidorkami cherry i oliwkami
* Safatka z kurczaka w ostrym sosie curry
* Pikantna satatka z wotowing
* Grillowanie warzywa marynowane w oliwie ziotowe]
* Swieze warzywa z ziotowymi sosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa
* Satatka na sposob zydowski przygotowana
* Satatka Rosyjska z ziemniakami i Sledziami

* Sosy i dodatki zimne do mies serwowane :

** czosnkowy ** Cwikta

** Ziotowy ** 0gorki marynowane
* chrzanowy ** papryka konserwowa

** pieczarki marynowane ** patisony
* chrzan ** oliwki
* Masto

* Kosze pieczywa swiezo wypiekanego
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Dodatkowe dania gorgce w trakcie uroczystosci serwowane (3 pozycje do wyboru)

* Szynka wieprzowa w catosci pieczona z pieczonymi ziemniakami
i aromatycznymi dodatkami przez kucharzy serwowana

* Szasztyki z miesa grillowanego na szpadach przez kucharzy serwowane

* Pieczen wieprzowa w aromacie tymiankowego sosu duszona z aromatyczng kaszg
gryczang i buraczkami w miodowo winnym sosie podana

* Ragout z drobiu z pieczywem

* Zupa gulaszowa na sposob wegierski przygotowana

* Chilli con carne — meksykanskie zniewolenie

* Beff Stroganow z pieczywem

* Podudzia drobiowe w orientalnych przyprawach smazone

* Zeberka wieprzowe w kapuscie duszone

* Barszcz czerwony z pasztecikiem

= Zur na wedzonce i biatej kietbasie gotowany le$nymi grzybami aromatyzowany

Stot tradycyjny na sposob polski przygotowany Cena 25,- pin/os.

* Schab w ptatkach czosnku i tymianku pieczony

* Rolada z boczku w majeranku pieczona

* Marynowana w ziotach i i kolorowym pieprzu piers z indyka pieczona
* Szynka tradycyjna wedzona

* Kietbasy z gospodarskiej wedzarni dostarczone

* Pasztet z miesa mieszanego pieczony

* Smalec czosnkiem i jabtkiem aromatyzowany

* Warzywa i owoce marynowane

* Pieczywo tradycyjne wypiekane
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Wykwintne Lrzujecie Weselne
<& L

Powitanie
* Lampka wina musujgcego

Przystawka zimna
* Marynowana wofowina, pomararicze, chips z boczku,
safaty, ser ,Slubowski”. sos anchois.
* Pieczywo
* Masto

Zupa
* Delikatny krem z pieczonego czosnku
ze szpinakowymi kluseczkami

Danie gtowne
* Smazona perliczka, puree z brokutdéw, natka pietruszki,
komosa ryzowa, bob, sliwka karmelizowana,
emulsja z antondwki | Jalapeno.

Deser
* Mus czekoladowy, widrki pomaranczy, espuma z wisni

Bufet zimny
* Schab w aromacie rozmarynu pieczony
* Mini roladka z tososia z sandaczem
* Fantazja z terin z aromatycznymi farszami
* Mus z wedzonego fososia z kremem cytrynowym
* Platki pieczonego indyka na sosie z turiczyka i kaparow
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z pieczonej wieprzowiny z musem ziotowo-chrzanowym
* Galantine z drobiu z pistacjami
* Ptatki pieczonego schabu z musem z kaparowym
* Zielony ogdrek z aromatyczng pastg serowa
* Satatka ze swiezych warzyw
* Satatka z serem feta, pomidorkami cherry i oliwkami
* Satatka z kurczaka w ostrym sosie curry
* Pikantna satatka z wotowing
* Grillowanie warzywa marynowane w oliwie ziofowej
* Dip ziofowy
* Dip czosnkowy
* Dip cytrynowy
* Kosze swiezego pieczywa

Bufet ,Staropolski”
* Miesa pieczone, tradycyjne szynki i wedliny, kaczka pieczona
faszerowana, smalec, pikle i marynaty..
* Kosz tradycyjnego pieczywa

300 zt

- od osoby

Il Danie gorgce
* Wieprzowina w sosie Dijon, ziemniaki konfi,
Jabtka, dynia, emulsja zurawinowa.

Il Danie gorgce
* Szynka wieprzowa pieczona przez szefa kuchni serwowana

IV Danie gorgce
* Ragout z drobiu z kurkami, Swieze pieczywo

V Danie gorgce
* Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bufet stodki
* Mini musy jogurtowe
* Clasteczka bankietowe
* Szarlotka
* Sernik
* Profitrolki
* Panna cotta z sosem owocowym
* Satatka owocowa

Napoje gorgce
* Kawa — bez ograniczen
* Herbata — bez ograniczen

Napoje zimne
* Soki owocowe — 1 litr na osobe
* Woda mineralna z mietg i cytryng — bez ograniczen

Dekoracja sali zywymi kwiatami.
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Dodatki jarskie (3 pozycje do wyboru)
* Delikatna surowka z marchwi i jabtka
* Suréwka z selera i biatej rzodkwi
* Surowka z kapusty kwaszone;
* Satatka z kapusty biatej z natka
pietruszki i sokiem z limonki
* Satatka z buraczkéw
* Satatka ze Swiezego ogorka koperkiem aromatyzowana
* Satatka z kapusty czerwone;

Przystawki zimne (10 - 12 pozycji do wyboru)

* Mini roladka z fososia z sandaczem Fantazyjna terina
z drobiu z owocami
* Mus z wedzonego fososia z kremem cytrynowym
* Roladki z pieczonego indyka z farszem szpinakowym
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z pieczonej wieprzowiny
z musem ziotowo-chrzanowym
* Galantine z drobiu z pistacjami
* Galaretka wieprzowa
* Tymbaliki z drobiu Ptatki pieczonego
schabu z musem ziotowym
* Mus z dziczyzny z konfiturg z borowek
* Roladki z szynki z melonem miodowym
* Suszone pomidory musem ziotowym faszerowane
* Pieczone piersi z indyka na sosie z turiczyka
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z rostbefu z musem kaparowym
* Pieczone filety z drobiu z sosem tatarskim
* Grillowana cukinia z kozim twarozkiem i oliwkami
* Pieczone w rozmarynie ptatki schabu z aromatycznym
kremem maslano-chrzanowym zwijane
* Rolada z indyka warzywami faszerowana
* Delikatna terina z drobiu ptatkami
kolorowej papryki aromatyzowana
* Roladki wieprzowe z farszem z zielonego
pieprzu i papryki pieczone
* Marynowany w rozmarynie rostbef
w aromacie ptatkdw czosnku pieczony

* Modra kapusta na sposob $lgski

lub wielkopolski przygotowana

* Kapusta biata zasmazana

* Ogorek zielony ze Smietang serwowany

* Satatka ze Swiezych sezonowych warzyw

* Satatka z zielonych lisci porow z jabtkami

« Swieze sezonowe warzywa na goraco serwowane

* Sledzie klasycznie i fantazyjnie serwowane :
= W oliwie i cebuli
* W Smietanie
= W czerwonej cebuli kolorowym pieprzem aromatyzowane;
*% W czerwonym winie i przyprawach korzennych marynowane
= W rodzynkach, stodkiej Smietanie miodem aromatyzowane;
* Safatka z tuniczyka i fasolki szparagowe;
* Kolorowe sataty z mozzarellg i pomidorami
* Sfoneczna satatka z kukurydzy i jajka
* Safatka ze $wiezych warzyw Satatka Horiatiki
z serem feta i oliwkami
* Satatka ziemniaczana z pestkami stonecznika
* Satatka z fasolki szparagowej z turiczykiem
* Satatka z serem feta, pomidorkami cherry i oliwkami
* Safatka z kurczaka w ostrym sosie curry
* Pikantna satatka z wotowing
* Grillowanie warzywa marynowane w oliwie ziotowe]
* Swieze warzywa z ziotowymi sosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa
* Safatka na sposob zydowski przygotowana
* Satatka Rosyjska z ziemniakami i Sledziami

* Sosy i dodatki zimne do mies serwowane :

** cZzosnkowy ** Cwikta

** Ziotowy ** 0gorki marynowane
* chrzanowy ** papryka konserwowa

** pieczarki marynowane ** patisony
* chrzan ** oliwki
* Masto

* Kosze pieczywa swiezo wypiekanego
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Dodatkowe dania gorgce w trakcie uroczystosci serwowane (3 pozycje do wyboru)

* Szynka wieprzowa w catosci pieczona z pieczonymi ziemniakami
i aromatycznymi dodatkami przez kucharzy serwowana

* Szasztyki z miesa grillowanego na szpadach przez kucharzy serwowane

* Pieczen wieprzowa w aromacie tymiankowego sosu duszona z aromatyczng kasza
gryczang i buraczkami w miodowo winnym sosie podana

* Ragout z drobiu z pieczywem

* Zupa gulaszowa na sposob wegierski przygotowana

* Chilli con carne — meksykanskie zniewolenie

* Beff Stroganow z pieczywem

* Podudzia drobiowe w orientalnych przyprawach smazone

* Zeberka wieprzowe w kapuscie duszone

* Barszcz czerwony z pasztecikiem

= Zur na wedzonce i biatej kietbasie gotowany le$nymi grzybami aromatyzowany

Stot tradycyjny na sposob polski przygotowany Cena 25,- pin/os.

* Schab w ptatkach czosnku i tymianku pieczony

* Rolada z boczku w majeranku pieczona

* Marynowana w ziotach i i kolorowym pieprzu piers z indyka pieczona
* Szynka tradycyjna wedzona

* Kietbasy z gospodarskiej wedzarni dostarczone

* Pasztet z miesa mieszanego pieczony

* Smalec czosnkiem i jabtkiem aromatyzowany

* Warzywa i owoce marynowane

* Pieczywo tradycyjne wypiekane
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Ekskbuzypsne Przujecie Weselne

Powitanie
* Lampka wina musujgcego

Przystawka zimna
* Marynowana wofowina, pomararicze, chips z boczky,
safaty, ser ,Slubowski”, sos anchois.
* Pieczywo
* Masto

Zupa
* Consom z drobiu, kneliki miesno-estragonowe,
groszek cukrowy

Danie gtowne
* Poledwica wotowa, ziemniak konfi, palone masto, borowik,
kurka, kiszony burak, puree z marchwi rozmarynowey.

Deser
* Mus czekoladowy, widrki pomaranczy, espuma z wisni

Bufet zimny

* Kalmary z pikantnymi musami owocowymi

* Matze Nowozelandzkie z musem z kalafiora

* Mozzarella z konfiturg z pomidordw | amarantusem

* Tymbalik szafranowy z surimi

* Krem z koziego twarozku, jalapeno, czerwona cebul

* Tatar z matiasa z musem ziemniaczanym, kwasng
Smietang i sokiem z burakdw

* Tatar z turiczyka z sojg | musztarda Dijon

* Parfait z grzybow , gruszka ,balsamico

* Zielone gazpacho z piankg smietanowa

* Kumkwat, kozi ser, foie Gras

* Tatar z fososia, guacamole, czerwony grapefruit

* Wedzony wegorz ,f0s0s, pstrag, cytryna

* Schab z musem chrzanowym

* Bufallo mozzarella z pomidorami i sosem ze swiezej bazylii

* Warzywa grillowanie z emulsjg ziotowa

* Safatka z owocow morza

* Kruche sataty, sos winegret

* Swieze pieczywo

* Masto

Bufet ,Staropolski”
* Miesa pieczone, tradycyjne szynki i wedliny, kaczka pieczona
faszerowana, smalec, pikle i marynaty.
* Kosz tradycyjnego pieczywa

G R

Il Danie gorgce
* Saltim bocca z indyka, gnocchi, puree z mango i antonowki,
espuma ziotowa

Il Danie gorgce
* Szynka wieprzowa pieczona przez szefa kuchni serwowana

IV Danie gorgce
* Ratatoullie z kolorowych warzyw, drob grillowany

V Danie gorgce
* Zurek, ziemniaki puree, chips z boczku, borowik,
kurka jajko przepiorcze, kwasna sSmietana,
ptatki palonego czosnku

Bufet stodki
* Mini musy jogurtowe
* Ciasteczka bankietowe
* Szarlotka
* Sernik
* Profitrolki
* Panna cotta z sosem owocowym
* Mus czekoladowy
* Safatka owocowa

Napoje gorgce
* Kawa — bez ograniczen
* Herbata — bez ograniczen

Napoje zimne
* Soki owocowe — 1 litr na osobe
* Woda mineralna z mietg i cytryng — bez ograniczen

Dekoracja sali zywymi kwiatami.
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Dodatki jarskie (3 pozycje do wyboru)
* Delikatna surowka z marchwi i jabtka
* Suréwka z selera i biatej rzodkwi
* Surowka z kapusty kwaszone;
* Satatka z kapusty biatej z natka
pietruszki i sokiem z limonki
* Satatka z buraczkéw
* Satatka ze Swiezego ogorka koperkiem aromatyzowana
* Satatka z kapusty czerwone;

Przystawki zimne (10 - 12 pozycji do wyboru)

* Mini roladka z fososia z sandaczem Fantazyjna terina
z drobiu z owocami
* Mus z wedzonego fososia z kremem cytrynowym
* Roladki z pieczonego indyka z farszem szpinakowym
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z pieczonej wieprzowiny
z musem ziotowo-chrzanowym
* Galantine z drobiu z pistacjami
* Galaretka wieprzowa
* Tymbaliki z drobiu Ptatki pieczonego
schabu z musem ziotowym
* Mus z dziczyzny z konfiturg z borowek
* Roladki z szynki z melonem miodowym
* Suszone pomidory musem ziotowym faszerowane
* Pieczone piersi z indyka na sosie z turiczyka
* Mini roladki ze schabu z aromatycznymi farszami
* Ruloniki z rostbefu z musem kaparowym
* Pieczone filety z drobiu z sosem tatarskim
* Grillowana cukinia z kozim twarozkiem i oliwkami
* Pieczone w rozmarynie ptatki schabu z aromatycznym
kremem maslano-chrzanowym zwijane
* Rolada z indyka warzywami faszerowana
* Delikatna terina z drobiu ptatkami
kolorowej papryki aromatyzowana
* Roladki wieprzowe z farszem z zielonego
pieprzu i papryki pieczone
* Marynowany w rozmarynie rostbef
w aromacie ptatkdw czosnku pieczony

* Modra kapusta na sposob $lgski

lub wielkopolski przygotowana

* Kapusta biata zasmazana

* Ogorek zielony ze Smietang serwowany

* Satatka ze Swiezych sezonowych warzyw

* Satatka z zielonych lisci porow z jabtkami

« Swieze sezonowe warzywa na goraco serwowane

* Sledzie klasycznie i fantazyjnie serwowane :
= W oliwie i cebuli
* W Smietanie
= W czerwonej cebuli kolorowym pieprzem aromatyzowane;
*% W czerwonym winie i przyprawach korzennych marynowane
= W rodzynkach, stodkiej Smietanie miodem aromatyzowane;
* Safatka z tuniczyka i fasolki szparagowe;
* Kolorowe sataty z mozzarellg i pomidorami
* Sfoneczna satatka z kukurydzy i jajka
* Safatka ze $wiezych warzyw Satatka Horiatiki
z serem feta i oliwkami
* Satatka ziemniaczana z pestkami stonecznika
* Satatka z fasolki szparagowej z turiczykiem
* Satatka z serem feta, pomidorkami cherry i oliwkami
* Safatka z kurczaka w ostrym sosie curry
* Pikantna satatka z wotowing
* Grillowanie warzywa marynowane w oliwie ziotowe]
* Swieze warzywa z ziotowymi sosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa
* Safatka na sposob zydowski przygotowana
* Satatka Rosyjska z ziemniakami i Sledziami

* Sosy i dodatki zimne do mies serwowane :

** cZzosnkowy ** Cwikta

** Ziotowy ** 0gorki marynowane
* chrzanowy ** papryka konserwowa

** pieczarki marynowane ** patisony
* chrzan ** oliwki
* Masto

* Kosze pieczywa swiezo wypiekanego
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Dodatkowe dania gorgce w trakcie uroczystosci serwowane (3 pozycje do wyboru)

* Szynka wieprzowa w catosci pieczona z pieczonymi ziemniakami
i aromatycznymi dodatkami przez kucharzy serwowana

* Szasztyki z miesa grillowanego na szpadach przez kucharzy serwowane

* Pieczen wieprzowa w aromacie tymiankowego sosu duszona z aromatyczng kasza
gryczang i buraczkami w miodowo winnym sosie podana

* Ragout z drobiu z pieczywem

* Zupa gulaszowa na sposob wegierski przygotowana

* Chilli con carne — meksykanskie zniewolenie

* Beff Stroganow z pieczywem

* Podudzia drobiowe w orientalnych przyprawach smazone

* Zeberka wieprzowe w kapuscie duszone

* Barszcz czerwony z pasztecikiem

= Zur na wedzonce i biatej kietbasie gotowany le$nymi grzybami aromatyzowany

Stot tradycyjny na sposob polski przygotowany Cena 25,- pin/os.

* Schab w ptatkach czosnku i tymianku pieczony

* Rolada z boczku w majeranku pieczona

* Marynowana w ziotach i i kolorowym pieprzu piers z indyka pieczona
* Szynka tradycyjna wedzona

* Kietbasy z gospodarskiej wedzarni dostarczone

* Pasztet z miesa mieszanego pieczony

* Smalec czosnkiem i jabtkiem aromatyzowany

* Warzywa i owoce marynowane

* Pieczywo tradycyjne wypiekane
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